DINER DE GALA A PALACE HOTEL ToKYO
LE 27 FEVRIER 2024

Menu
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Focaccia / pain de campagne Miso
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Thon rouge / légumes violels / caviar oscielre / vinaigretle a l'orange
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Velouté d'asperges / truffes / jambon serrano
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Hirasuzuki / purée d amandes / Maitake / jus de volaille au citron confit au sel
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Rumsteak de boeuf japonais / crotte de sel / betteraves / huile d'olive vierge
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